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GSO STANDARDI GS01924/2009
Onsoz

GCC Standardizasyon Teskilat1i (GSO), GCC {iye devletlerinin Ulusal Standartlar
Kuruluslarindan olusan bélgesel bir teskilattir. GSO’nun temel islevlerinden biri, ihtisaslagsmis
teknik komiteler (TK’lar) vasitasiyla Korfez Standartlart / Teknik yOnetmelikler
yayinlamaktir.

Isbu Standart, gida ve tarimsal iiriinler standartlari i¢in teknik bir komite olan Komite TK No
(5) teknik programi cercevesinde GSO tarafindan hazirlanmistir. Taslak Standart, Suudi
Arabistan Krallig: tarafindan hazirlanmigtir.

Taslak Standart, ilgili ADMO, Uluslararasi ve Ulusal yabanci Standartlar ve referanslara
dayanilarak hazirlanmistir.

Isbu standart, GSO Yénetim Kurulunun, 29/5/1430h (24/5/2009) tarihli (10) sayili
toplantisinda, GSO Yonetim Kurulu tarafindan bir Korfez Teknik yonetmeligi olarak
onaylanmistir.
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KURUTULMUS ET

KAPSAM VE UYGULAMA ALANI

Isbu Standart, koyun, s181r veya manda, deve etinden hazirlanan, kemik, kikirdak
ve sinirlerden temizlenmis ve uygun sekilde paketlenmis, kurutulmus etler ile
ilgilidir.

TAMAMLAYICI REFERANSLAR

GSO 9 "Hazir ambalajli gida maddelerinin etiketlenmesi”.

GSO 592 "Et ve et iirlinlerinden numune alim yontemleri”.

GSO 655 "Et, Balik, Kabuklular ve Bunlarin iiriinlerinin Mikrobiyolojik
Muayenesi i¢in yontemler”.

GSO 997 "Soguk ve dondurulmus sigir, manda, koyun ve kegi eti”.

GSO 20 "Gida maddelerindeki kirlilik yaratan metal elementlerin tespit
edilmesinde kullanilacak yontemler”.

Teskilat tarafindan onaylanacak “Besin Maddeleri i¢in Tuz” hakkindaki GSO.
GSO 21 “Gida tesisleri ve burada c¢alisanlar igin hijyen yonetmelikleri”.

GSO 22 "Gida maddelerinde kullanilan renklendirici maddelerin test edilmesinde
kullanilan yontemler”.

Teskilat tarafindan onaylanacak “Sirke” hakkinda GSO.

GSO 88 "Et ve et iiriinleri — Klortir iceriginin belirlenmesi”.

GSO 91 "Et ve et iiriinleri — nem miktarinin tespit edilmesi”.

GSO 1SO 2918 1988 "Et ve et liriinleri — Nitrit iceriginin tespit edilmesi”.
GSO 993 "Islami usullere gore hayvan kesim kosullar1”.

GSO 383 "Tarim ve gida iiriinlerinde azami tarim ilaci kalintisi limitleri —
Kisim I1.”

GSO 707 "Gida iirlinlerinde kullanilmasina izin verilen tatlandiricilar”.

GSO 834 " Taze ve sogutulmus deve eti”.

GS0O 839 " Gida ambalajlar1 — Kisim 1 Genel Kosullar”.

GSO 1863 "Gida Ambalajlar1 — Kisim 2 Plastik Ambalajlar — Genel Kosullar”.
GSO0O 1016 "Gida maddeleri i¢in mikrobiyolojik kriterler — Kisim 1 ".

GS0O988 "Gida maddelerinde izin verilen radyoaktivite seviyesi limitleri”.

GSO 998 "Gida maddelerinde izin verilen radyoaktivite seviyelerinin limitlerinin
belirlenmesinde kullanilan yontemler”.

Igili kurum tarafindan onaylanacak GSO

"Domuz etinin tespit edilmesi”.
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2.23 Gida maddelerinde izin verilen tarim ilaci kalintilar1 i¢in “Azami Kalinti
Limitleri®.

2.24 "Et ve et tirtinleri — Hormonlar antibiyotikler tespit etmede kullanilan yontemler”.

2.25 "Gida maddelerine eklenmesine izin verilmis koruyucu maddeleri belirleme
yontemleri”.

3. TANIMLAR

3.1 Kemiksiz, kikirdaksiz ve sinirleri olmayan ve miimkiin oldugunca yagsiz, uygun

bir ambalajda paketlenmis sigir eti, manda ve deve etinin kurutulmasindan
iiretilmis kurutulmus et seritleri.

4. GEREKENLER

Kurutulmus et {iriniinde asagidaki gerekenlere uyulacaktir.

4.1 Uriiniin islenmesi i¢in hazirlanan et, GSO (2.4, 2.13 ve 2.16) maddelerine uygun
sekilde kesilmis hayvanlarin etinden temin edilmelidir.

4.2 Kurutma islemi i¢in kullanilacak et, ilgili GSO’lara uygun olacaktir.

4.3 Uriin, GSO Madde 2.7’de bahsedilen hijyenik kosullara gére hazirlanacaktir.

4.4 Bu islem i¢in kullanilacak olan et, tek tip et olacak ve tadi, bu tip etin

Ozelliklerinde olacaktir.

4.5 Uriinlerde yabanci madde, kir, bozulma/ciiriime belirtileri ve kabul edilemez
kokular bulunamaz.
4.6 Uriinlerde yapay renkler bulunamaz.
4.7 Tuzlama isleminde kullanilan tuz, Madde 2.6’da bahsi gecen GSO ile uyumlu
olacaktir.
4.8 Nihai tirtindeki tuz ylizdesi, yas iiriin lizerinden %3’ten fazla olmayacaktir.
4.9 Nihati {irtiniin nem miktari, yas tiriin bazinda %35’ten fazla olmayacaktir.
4.10 Kurutma islemince kullanilan sirke, Madde 2.9’da bahsi gecen GSO ile uyumlu
olacaktir.
4.11 Kurutulmus etteki kirlilige / bulagsmaya neden olan metal elementler, yas iiriin
agirligi baz alindiginda PPM cinsinden asagidaki degerleri asamaz:
- Civa 0.05
- Arsenik 0.5
- Kursun 0.1
- Kadmium 0.5
- Cinko 40.0
4,12 Mikrobiyolojik kriterler, Madde 2.19°da belirtilen GSO’da bahsi gegen limitleri
asamaz.
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Radyoaktivite seviyelerinin limitleri, Madde 2.20’de belirtilen GSO’da bahsedilen
azami limitleri asamaz.

Uriinlerdeki tarim ilact kalinti miktarlari, Madde 2.14’de belirtilen GSO’ya gore
izin verilmis azami limitten fazla olamaz.

Asagidaki malzemeler eklenebilir.

Nitrit olarak yas agirlik bazinda 125 ppm’i gegmeyecek sekilde sodyum veya
potasyum nitrit veya nitrat.

Yas agirlik bazinda tek baslarina veya topluca hesaplandiklarinda 500 ppm’i
asmayacak sekilde askorbik asit ve tuzlar1 (sodyum veya potasyum), isoaskorbik
asit ve tuzlari.

Tek baslarina veya birlesim/karisim halinde 500 ppm’i agmayacak sekilde
eritorbik asit veya sodyum veya potasyum tuzlari.

Tatlandirici malzemeler

Iyi iiretim uygulamalarina uygun baharatlar ve dogal tatlandiricilar.
Iyi {iretim uygulamalarina uygun dogal tiitsiileme ¢dziimleri.

Madde 2.15°de belirtilen GSO’da bahsi gegen izin verilen limitlere uygun dogal
tatlandirict malzemeler.

Ithal Kurutulmus Et

Madde 4.1 ve 4.16’ya ek olarak, asagidaki gerekenlere uyulacaktir.

Mgili yetkililerden 6nceden yazili alindigi durumlar haricinde, KORFEZ Arabistan’in
karantina kurallarinda tanimlanan salgin hastaliklarin oldugu herhangi bir iilkeden
kurutulmus et ithalat1 yapmak yasaktir.

Ithal {iriiniin beraberinde, kurutulmus etin hazirlanmasinda kullanilan etin Islami
usullere uygun kesilmis hayvanlardan oldugunu, kesim tarihini, hayvan cinsini, ve
iriinde hicbir bulasic1 hastalik bulunmadigini ve insanlarin tiikketimine uygun
oldugunu gosteren ve KORFEZ Konsoloslugu ya da bir baska yetkilendirilmis
kurum tarafindan onayl ve tasdikli izin belgesi bulundurmak mecburidir.

Ithal iiriiniin beraberinde, iiriiniin ithal edildigi iilkeyi belirten, ve KORFEZ
Konsoloslugu ya da temsilcisi tarafindan onayli ve tasdikli mensei {ilke
sahadetname belgesi bulundurmak mecburidir.

NUMUNE ALIMI
Numune alimi, Madde 2.2.”de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.
INCELEME VE TEST YONTEMLERI:

Asagidaki testler, tirtiniin, bu Standardin maddelerine uygunlugunun saglanmasi
icin, 5. Madde dogrultusunda alinmig temsili numuneler {izerinden
gergeklestirilecektir.

Mikrobiyolojik inceleme, Madde 2.3’te bahsedilen GSO uyarinca tespit
edilecektir.
Kirletici metal elementler, Madde 2.5’te bahsedilen GSO wuyarinca tespit
edilecektir.

4
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Renklendirici maddelerin tespiti, Madde 2.8’de belirtilen GSO uyarinca
yapilacaktir.

Sodyum kloriir igerigi, Madde 2.10’da bahsedilen GSO uyarinca tespit edilecektir.

Radyoaktivite siirlarinin tespit edilmesi, Madde 2.21°de bahsedilen GSO yarinca
yapilacaktir.

Tarim ilac1 kalintilarinin tespit edilmesi, Madde 2.23’de belirtilen GSO uyarinca
yapilacaktir.

Hormon ve antibiyotik kalint1 tespiti, Madde 2.24’de belirtilen GSO uyarinca
gerceklestirilecektir.

Koruyucu maddelerin tespiti, Madde 2.25’te belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.
Domuz etinin tespiti, Madde 2.22°de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.

Nitrit tespiti, Madde 2.12°de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.

Nem igeriginin tespiti, Madde 2.11°de belirtilen GSO uyarinca yapilacaktir.
PAKETLEME, TASIMA VE DEPOLAMA

Paketleme

Madde 2.17 ve 2.18’de belirtilen GSO hiikiimlerine halel gelmeksizin, paketleme
esnasinda asagidaki hususlara dikkat edilecektir.

Paketlemede kullanilacak ambalajlarin temiz, hijyenik, vakumlanmig, su
gecirmez, ve Uriini  depolama, tasima ve diger siireclerde
kirlenmeden/bulagmalardan  korumaya elverisli maddeden yapilmis
olacaktir.

Tasima ve Depolama

Kurutulmus etin taginmasi ve depolanmasi esnasinda asagidaki hususlara dikkat
edilecektir.

Tasimada, daha once zehirli veya zararli madde tasimasinda kullanilmamis, uygun
tagima araglar1 kullanilir.

Tasima ve depolama, iiriinii mekanik, fiziksel hasar almaktan ve bozulmasindan
koruyacak yontemlerle gergeklestirilir.

ETIKETLEME

Madde 2.1°de belirtilen GSO hiikiimlerine halel gelmeksizin, iiriin etiketinde
asagidakiler agikca belirtilir.

Uriiniin ad1 “kurutulmus et”.
Islemede kullanilmis et cinsi.

Son kullanma tarihi iiretim tarihinden itibaren en ¢ok 12 ay olabilir.



